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Gid Enterimeé pou Restoran nan Lavant Pwovizyon Alimante

Restoran ak |0t aktivite nan sévis manje ki genyen yon pémi valab ki soti nan Eta a, nan Konte
a, oswa nan Minisipalite a, pral otorize pandan yon peryod de (2) semenn k ap kdmanse 20 mas
2020, pou yo vann manje ki konsidere tankou pwovizyon alimanté pandan restriksyon COVID19
yo anvigé. Otorizasyon sa a pral evalye apre sa pou yon pwolonjman dire a, si sa nesese.

Men kondisyon gid pou lavant pwovizyon alimanté ki anbale, tankou pasta kri, farin, ak sik,
manje refrijere (pou chofe ak manje), ak pwovizyon tou pare ki fet pou sevi oswa manje deyo
sit la:

Lokal yo:

Anjenneral, restoran yo gen lokal ki nesesé pou trete ak anbale pwovizyon alimante. Tout
tretman ak/oswa anbalaj manje dwe fét nan yon kote ki byen netwaye ak dezenfekte pou
tretman manje, tankou yon kwizin, kidonk kote kliyan yo pa antre. Dwe gen ekipman pou lave
men nan zon kote y ap travay avek manje ki pa anbale.

Tretman:

Tout manje yo dwe trete yon jan ki ijyennik tout tan. Manje ki kwit yo dwe kwit nan yon tanperati
korék (anjenneral ant 135°F ak 165°F, swivan kisa pwodwi a ye). Manje ki pa ase kwit pa dwe
vann. Manje yo vann tou kwit ak glase dwe glase jiska 70°F oubyen mwens anvan 2 edtan
pase, apre yo retire yo nan chalé, epi jiska 41°F oubyen mwens anvan 4 edtan anko.

Remete nan anbalaj:

Tout manje yo remete nan anbalaj dwe trete yon jan ki ijyennik tout tan, epi chak pakét yo
ofri pou lavant an detay dwe annako avek direktiv pou etikét ki nan dokiman sa a. Nan pakét
ki ekri “pou restoran sélman” yo, retire oswa bare mo sa yo.

Estokaj:

Manje ki bezwen refrijerasyon yo dwe estoke nan yon tanperati 41°F oubyen mwens tout tan. Si
etikét fabrikan an mande yon tanperati pi ba, se tanperati pi ba a ki dwe sévi. Pwodwi yo dwe
gen etikét ki montre kondisyon pou refrijerasyon yo. Etikét sou manje konjle yo dwe di kenbe yo
konjle jouktan yo pral sévi.

Etiket:

Manje yo ofri pou lavant dwe gen yon etikét ki di, omwens, kisa ki nan pakeét la (tankou Farin),
non ak adrés restoran an, engredyan ki nan manje a, ak kantite ki nan pakét la (an ons likid,
oswa an pwa), epi kouman manje a dwe estoke. Pa dwe genyen pwomes sou sante ak sou
nitrisyon ki fét pou manje a. Si gen yon eleman ki konn ka bay aléji, eleman an dwe nonmen.
Si pwodwi a se farin ki fét avek ble, si yo pa rele li “Farin Ble”, mo sa yo dwe parét apre lis
engredyan an: “Genyen ble ladan li”. Gade gid ki nan fen dokiman sa a.
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Gen wit (8) prensipal gwoup manje ki aléjen (Iét, ze, pwason, kristase, grenn bwa, pistach,

ble, ak soja) epi ki dwe swiv direktiv pou etikeét yo.

Si yon manje pa yon danre agrikol brit, epi li se oubyen li genyen ladan yon engredyan ki se yon
gwo alejen, etikét la dwe ekri dapre reg sa yo:

1. Mo sa yo 'Genyen ladan Ii', epi non sous alimanté kote gwo aléjén lan soti, dwe ekri
apre oubyen toupre lis engredyan yo (egzanp sou Farin la swiv métod sa a)

oswa

2. Non odiné oubyen non nomal gwo aléjén alimanté ki nan lis engredyan an dwe
genyen deye li, ant parantez, kote gwo aléjén lan soti, (nan egzanp sou farin pi wo la
a, engredyan “Farin” lan ta ka parét nan lis la tankou
“Farin (ble)” pase pou li ta di “Genyen ladan li ble” nan denye pati deklarasyon sou
engredyan an

oswa

3. Non odiné oubyen non nomal engredyan an di non sous alimante kote gwo aléjén lan
soti (si farin parét nan lis engredyan an tankou “Farin Ble”), pa gen nesesite pou mete
“ble” anko ant parantez ni nan denye pati deklarasyon sou engredyan an

oswa

4. Non sous alimanté kote gwo aléjen lan soti a parét yon Iot kote nan lis engredyan an



